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Metodický list

Denná téma: Chlieb, pečivo, obilniny, cestoviny  
	Cieľ, zameranie aktivity
	Chlieb, pečivo, obilniny – pečieme chlieb. Poznať prácu ľudí, ktorí sa podieľajú na vzniku chleba, na jeho „zrodení“.

	Vyučovací predmet, ročník, téma vyučovacej hodiny
	Vlastiveda 2.ročník
Prírodniny,  Ľudské výtvory – Ako sa rodí chlieb

	Pomôcky
	Prezentácia Ako sa rodí chlieb, počítač s pripojením na internet , interaktívna tabuľa, pekárnička, suroviny na pečenie, potreby naservírovanie a ochutnávku chlebíka, pracovný list V pekárni.

	Príprava
	Výber prezentácie a jej úprava, zabezpečenie pomôcok potrebných k príprave cesta, pečenie, ochutnávka upečeného chleba.

	Postup/realizácia
	1. Ranný kruh – rozhovor na tému „Čo máme na desiatu? Odkiaľ sa to vzalo?“ 
2. Začiatok pečenia na 1.vyučovacej hodine.

3. Prezentácia Ako sa rodí chlieb? (pre žiakov 2.- 4.ročníka).

4. Rozhovor a porovnanie – pečenie vo veľkom – pekáreň, doma.
5. Servírovanie a ochutnávka upečeného chlebíka.

6. Frontálne vypracovanie úloh o zrodení chleba a pečiva, pracovný list V pekárni – Čo sme si zapamätali z dnešného dňa.

	Zhrnutie
	Vážme si chlieb náš každodenný a prácu ľudí, ktorí ho vytvorili. Neplytvajme potravinami.

	Prílohy
	Prezentácia Ako sa rodí chlieb  http://www.zborovna.sk/kniznica.php?action=show_version&id=5209
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